
7

garnitures

entrées

oeufs mayonnaise, oignons crispy, sucrine, ciboulette

nems de poulet coriandre et menthe fraîche, sweet 
chili

six escargots de bourgogne

velouté de butternut, graines de courge

gravlax de saumon, focaccia

calamari fritti, sauce tartare, citron

oeuf poché meurette, croûtons, lardons, herbes 
fraîches

accras de morue, sauce piment

artichauts confits du village, stracciatella, câpres, 
basilic, grenades

aubergine parmigiana du village

8,5

13

16

10,5

19

14,5

9,5

12

14,5

13,5

salades

salade césar : salade romaine, poulet, parmesan, 
tomate, oeuf dur, croûtons

salade boeuf thaï : concombre, sucrine, herbes 
fraîches, haricots verts, cacahuète, sésame, satay

salade chèvre chaud : rocamadour, salade, noix, 
lardons, tomate cerise, oignons confits, herbes de 
provence

croque-monsieur ou madame, salade verte ou frites 
fraîches

croque-monsieur, crème de truffe, salade verte ou 
frites fraîches

avocado toast du village, fêta, radis, grenade, oeuf 
poché, herbes fraîches

avocado toast saumon gravlax, fêta, radis, grenade, 
oeuf poché, herbes fraîches

19

21

21

16

22

21

23

plats

paillard de poulet au satay, frites fraîches

steak à cheval, rösti de pommes de terre, réduction 
porto, salade verte

tartare de boeuf au couteau, échalote, persil, 
ciboulette, câpres, sauce cocktails, frites fraîches

bavette d’aloyau, sauce au poivre, frites fraîches

joue de boeuf à la bourguignonne, pommes de terre 
vapeur

escalope de veau milanaise, pasta pomodoro

confit de canard du manoir alexandre, écrasé de 
pommes de terre

burger du village, cheddar, chou rouge pickles, sauce 
tartare, frites fraîches

bacon - cheeseburger, chou rouge pickles, sauce 
tartare, frites fraîches

noix de saint-jacques, bisque de crustacés, riz blanc

pavé de saumon, beurre blanc, écrasé de pomme de 
terre

fish & chips cabillaud, sauce tartare, frites fraîches

aubergine panée, yaourt, grenade, herbes, noix de 
cajou, frites de patates douces

filet de boeuf 200gr sauce au poivre, frites fraîches

linguine de la mer, gambas et sa bisque

19

24

23

21

24

27

24

23

25

32

25

23,5

22,5

35

23

frites fraîches, salade verte, écrasé de pommes de 
terre, haricots verts, frites de patates douces, riz 
blanc, linguine, pomodoro, pommes vapeur

desserts 

coupes glacées
trou normand  sorbet pomme verte, 
calvados

colonel  sorbet citron, vodka

l’affogato  glace vanille, espresso, 
amaretto 
dame blanche  glace vanille, chocolat, 
chantilly, chocolat chaud 

12

12

12

12

assiette de fromages : assortiment 
de trois fromages

camembert à la truffe du village

fontainebleau coulis de fruits 
rouges

crème brûlée à la vanille

crumble aux pommes du chef 
Alexandre

pain perdu de Julie, caramel, 
noisettes caramélisées, glace 
vanille

les somptueux profiteroles au 
chocolat

cookie mi-cuit chocolat, glace 
noisette, caramel

café ou thé gourmand

champagne gourmand

glaces et sorbets
noisette, chocolat, vanille, café, fraise, 
citron, cassis, pomme verte, pistache, 
yaourt, noix de coco

12

11,5

11

9,5

10

12

14

14

13

19

4 la 
boule

cuisses de grenouilles, ail, persil, garniture au 
choix

tomahawk du Village, garniture au choix

75

120

à partager

prix net en euros service compris - La maison n’accepte pas les cheques. 
Nous ne sommes pas responsable des objets éventuellement volés



snacks

Eau plate abatilles 75cl

Eau gazeuse abatilles 75cl

7,5

7,5

champagnes btle

12 cl 50 cl Btle
rouges

rosés

blancs

cattier brut Icone 
deutz brut 

deutz Rosé
deutz Blanc de Blanc
dom perignon

13

17

77

102

120

153

500

coupe 
14 cl

prix net en euros service compris - La maison n’accepte pas les cheques
Nous ne sommes pas responsable des objets éventuellement volés

16h - 23h

menu enfant
sirop au choix

steak haché, frites fraîches

pâtes au jambon

fish & chips

15

Luberon
     elephant rose, IGP

P rovence
     odyssée, j&m compeyrot
     leos, cuvée Angusta

28

36
42

18,5

25,5

5,5

6,5

Vallee du Rhone AOP
     côtes-du-rhône, famille perrin
     crozes-hermitage, maison les alexandrins
     Saint joseph, maison les alexandrins

Languedoc AOP
     Oscar, dourbie, pays d’hérault
     mala coste, dourbie

Beaujolais AOP
     brouilly, pisse vielle 

Bordeaux AOP
     grave, le bouffon, château de l’hospital

Loire AOP
     menetou salon, domain joseph de maistre  

Roussillon AOP
     les sorcieres, clos des fées

Bourgogne AOP
     pinot noir, coteaux des margot

18,5

25

33

28

5,5

7,5

6,5

8

7

28
46
62

33
62

35

43

38

48

63

28
57

28
45
46

30

38
46

42

36

18,5

18,5
32

20,9

35

32

26

5,5

5,5
8

5,9

9

8

6

Vallee du Rhone AOP
     côtes-du-rhône, famille perrin
     crozes-hermitage, maison les alexandrins
     Bourgogne AOP
     chardonnay, pays d’oc igp, la vicomte
     petit chablis, domaine de la motte
     saint-veran, domaine innocenti

Sud-Ouest IGP
     moelleux, côtes-de-gascogne, domaine  	   	      
maouries

Loire AOP
     menetou salon, domaine joseph de maistre
     pouilly-fumé, les charmettes, benoit 		       
chauveau

 Bordeaux AOP
     la demoiselle de sigalas, château sigalas   	      
rabaud
 Languedoc Roussillon AOP
      viognier, la vicomte 

houmous, menthe fraîche, huile 
d’olive

bol de stracciatella, huile d’olive

nems de poulet, coriandre, menthe 
fraîche, sweet chili

calamari fritti, sauce tartare, citron

planche de charcuterie à la coupe

planche de fromages affinés de notre 
cher fromager

planche mixte

frites fraîches à partager

focaccia maison du chef, huile d’olive

frites de patates douces, sauce 
yaourt, paprika fumé

croque monsieur «apéro» 

croque truffe «apéro»

accras de morue, sauce piment

karaage de poulet, sauce paprika fumé

guacamole maison du village

bruschetta, tomates, basilic

14

14

13

14,5

24

24

26

7

12

13

15

19

12

13

15

13


