ENTREES

OEUFS MAYONNAISE, OIGNONS CRISPY, SUCRINE, CIBOULETTE

NEMS DE POULET CORIANDRE ET MENTHE FRATCHE, SWEET
CHILI

SIX ESCARGOTS DE BOURGOGNE

VELOUTE DE BUTTERNUT, GRAINES DE COURGE
GRAVLAX DE SAUMON, FOCACCIA

CALAMARI FRITTI, SAUCE TARTARE, CITRON

OEUF POCHE MEURETTE, CROUTONS, LARDONS, HERBES
FRAICHES

ACCRAS DE MORUE, SAUCE PIMENT

ARTICHAUTS CONFITS DU VILLAGE, STRACCIATELLA, CAPRES,
BASILIC, GRENADES

AUBERGINE PARMIGIANA DU VILLAGE

SALADES

SALADE CESAR : SALADE ROMAINE, POULET, PARMESAN,
TOMATE, OEUF DUR, CROUTONS

SALADE BOEUF THAT : CONCOMBRE, SUCRINE, HERBES
FRATCHES, HARICOTS VERTS, CACAHUETE, SESAME, SATAY

SALADE CHEVRE CHAUD : ROCAMADOUR, SALADE, NOIX,
LARDONS, TOMATE CERISE, OIGNONS CONFITS, HERBES DE
PROVENCE

CROQUE-MONSIEUR OU MADAME, SALADE VERTE OU FRITES
FRATCHES

CROQUE-MONSIEUR, CREME DE TRUFFE, SALADE VERTE OU
FRITES FRAICHES

AVOCADO TOAST DU VILLAGE, FETA, RADIS, GRENADE, OEUF
POCHE, HERBES FRAICHES

AVOCADO TOAST SAUMON GRAVLAX, FETA, RADIS, GRENADE,
OEUF POCHE, HERBES FRAICHES

PRIX NET EN EUROS SERVICE COMPRIS - LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES.
NOUS NE SOMMES PAS RESPONSABLE DES OBJETS EVENTUELLEMENT VOLES

8,5
13

16
10,5
19
14,5

9,5

12

14,5

13,5

19

21

21

16

22

21

23

PLATS

PAILLARD DE POULET AU SATAY, FRITES FRATCHES 19
STEAK A CHEVAL, ROSTI DE POMMES DE TERRE, REDUCTION 24
PORTO, SALADE VERTE
TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU, ECHALOTE, PERSIL, 23
CIBOULETTE, CAPRES, SAUCE COCKTAILS, FRITES FRAICHES
BAVETTE D’ALOYAU, SAUCE AU POIVRE, FRITES FRAICHES 21
JOUE DE BOEUF A LA BOURGUIGNONNE, POMMES DE TERRE 24
VAPEUR
ESCALOPE DE VEAU MILANAISE, PASTA POMODORO 27
CONFIT DE CANARD DU MANOIR ALEXANDRE, ECRASE DE 24
POMMES DE TERRE
BURGER DU VILLAGE, CHEDDAR, CHOU ROUGE PICKLES, SAUCE 23
TARTARE, FRITES FRAICHES
BACON - CHEESEBURGER, CHOU ROUGE PICKLES, SAUCE 25
TARTARE, FRITES FRAICHES
NOIX DE SAINT-JACQUES, BISQUE DE CRUSTACES, RIZ BLANC 32
PAVE DE SAUMON, BEURRE BLANC, ECRASE DE POMME DE 25
TERRE
FISH & CHIPS CABILLAUD, SAUCE TARTARE, FRITES FRAICHES 23,5
AUBERGINE PANEE, YAOURT, GRENADE, HERBES, NOIX DE 22,5
CAJOU, FRITES DE PATATES DOUCES
FILET DE BOEUF 200GR SAUCE AU POIVRE, FRITES FRAICHES 35
LINGUINE DE LA MER, GAMBAS ET SA BISQUE 23
A PARTAGER
CUISSES DE GRENOUILLES, AIL, PERSIL, GARNITURE AU 75
CHOIX
TOMAHAWK DU VILLAGE, GARNITURE AU CHOIX 120

GARNITURES

FRITES FRAICHES, SALADE VERTE, ECRASE DE POMMES DE
TERRE, HARICOTS VERTS, FRITES DE PATATES DOUCES, RIZ
BLANC, LINGUINE, POMODORO, POMMES VAPEUR

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES : ASSORTIMENT

DE TROIS FROMAGES
CAMEMBERT A LA TRUFFE DU VILLAGE

FONTAINEBLEAU COULIS DE FRUITS
ROUGES

CREME BRULEE A LA VANILLE

CRUMBLE AUX POMMES DU CHEF
ALEXANDRE

PAIN PERDU DE JULIE, CARAMEL,
NOISETTES CARAMELISEES, GLACE
VANILLE

LES SOMPTUEUX PROFITEROLES AU
CHOCOLAT

COOKIE MI-CUIT CHOCOLAT, GLACE
NOISETTE, CARAMEL

CAFE OU THE GOURMAND

CHAMPAGNE GOURMAND

GLACES ET SORBETS

NOISETTE, CHOCOLAT, VANILLE, CAFé, FRAISE,

CITRON, CASSIS, POMME VERTE, PISTACHE,
YAOURT, NOIX DE COCO

%

12

11,5
11

9,5

10

12

14

14

13
19

4 LA
BOULE

COUPES GLACEES

TROU NORMAND SORBET POMME VERTE,
CALVADOS

COLONEL SORBET CITRON, VODKA

L’AFFOGATO GLACE VANILLE, ESPRESSO,
AMARETTO

DAME BLANCHE GLACE VANILLE, CHOCOLAT,

CHANTILLY, CHOCOLAT CHAUD

12

12

12




CATTIER BRUT %m@

DEUTZ BRUT

DEUTZ %Mé $/

peuTZ Blanc dé Blanc

DOM PERIGNON

Yadleo div Fhone aor

cOTES-DU-RHONE, FAMILLE PERRIN
CROZES-HERMITAGE, MAISON LES ALEXANDRINS
SAINT JOSEPH, MAISON LES ALEXANDRINS

.@zgz AOP
SCAR, DOURBIE, PAYS D’HERAULT

MALA COSTE, DOURBIE

%@@ﬁgw AOP
BROUILLY, PISSE VIELLE

%ja/&cgaaw AOP

GRAVE, LE BOUFFON, CHATEAU DE L’HOSPITAL

.@71@ AOP
MENETOU SALON, DOMAIN JOSEPH DE MAISTRE

Susillon aoP

LES SORCIERES, CLOS DES FEES

%&%Zm AOP
P NOIR, COTEAUX DES MARGOT

Laberon

ELEPHANT ROSE, IGP

%ﬁ(/@’w&

ODYSSEE, J&M COMPEYROT
LEOS, CUVEE ANGUSTA

Yalleo div T¥one aoe

COTES-DU-RHONE, FAMILLE PERRIN
CROZES-HERMITAGE, MAISON LES ALEXANDRINS

%501{&7 ne AoP
c DONNAY, PAYS D’OC IGP, LA VICOMTE

PETIT CHABLIS, DOMAINE DE LA MOTTE
SAINT-VERAN, DOMAINE INNOCENTI

%@MGP

MOELLEUX, COTES-DE-GASCOGNE, DOMAINE
MAOURIES

.@M@ AOP
MENETOU SALON, DOMAINE JOSEPH DE MAISTRE
POUILLY-FUME, LES CHARMETTES, BENOIT
CHAUVEAU

%jafwgam AOP

LA DEMOISELLE DE SIGALAS, CHATEAU SIGALAS
RABAUD

Languedio Toussillen Aoe

IOGNIER, LA VICOMTE

COUPE
14 cL

13

17

12 cL 50 cL BTLE

5,5

7,5

5,5

6,5

5,9

6

PRIX NET EN EUROS SERVICE COMPRIS - LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES

NOUS NE SOMMES PAS RESPONSABLE DES OBJETS EVENTUELLEMENT VOLES

18,5

25

33

28

18,5

25,5

35

32

26

BTLE

77

102

120

1938
500

28
46
62

33
62

35

43

38

48

63

28

36
42

28
57

28
45
46

30

38
46

42

36

SNACKS
]Gg— ?Jg

HOUMOUS, MENTHE FRATCHE, HUILE 14
D’OLIVE

BOL DE STRACCIATELLA, HUILE D’OLIVE 14
NEMS DE POULET, CORIANDRE, MENTHE 13

FRAICHE, SWEET CHILI
CALAMARI FRITTI, SAUCE TARTARE, CITRON 14,5
PLANCHE DE CHARCUTERIE A LA COUPE 24

PLANCHE DE FROMAGES AFFINES DE NOTRE 24
CHER FROMAGER

PLANCHE MIXTE 26
FRITES FRAICHES A PARTAGER 7
FOCACCIA MAISON DU CHEF, HUILE D’OLIVE 12

FRITES DE PATATES DOUCES, SAUCE 13
YAOURT, PAPRIKA FUME

CROQUE MONSIEUR «APERO» 15
CROQUE TRUFFE «APERO» 19
ACCRAS DE MORUE, SAUCE PIMENT 12

KARAAGE DE POULET, SAUCE PAPRIKA FUME 13
GUACAMOLE MAISON DU VILLAGE 15

BRUSCHETTA, TOMATES, BASILIC 113

74

MENU ENFANT s

SIROP AU CHOIX

STEAK HACHE, FRITES FRAICHES
PATES AU JAMBON

FISH & CHIPS

gW/ABATILLES 75CL 7,5
&

a%%eaw ABATILLES 75cL 7,5



